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Madame, Monsieur, Chers clients,

Aprées de belles vendanges 2009, nous vous adressons le tarif de nos vins de Bourgogne.
Mieux que des mots, les distinctions obtenues cette année, sont I'aboutissement de nofre
philosophie « La qualité de nos vins » pour votre plus grand plaisir.

Nos distinctions en 2009
Tastevinage Clos Vougeot :
Santenay 1¥ Cru « Grand Clos Rousseau » 2005

La Confrérie des Chevaliers du Tastevin a sélectionné notre SANTENAY BLANC « Le Chainey »
2006 pour le servir au cours des Chapitres du Clos de Vougeot - ce vin a également obtenu
une Médaille d'Argent au Concours des Grands Vins de France & Mé&con en 2008

Concours Agricole de Paris :

Bourgogne Hautes Cdtes de Beaune Rouge 2007 Médaille d'Or
Maranges 1¢" Cru « La Fussiere » 2006 Médaille d'Or

Burgondia d'Or :

Bourgogne Hautes Cotes de Beaune Rouge 2006
Maranges 2006

Dégustation des Féminalise :
Santenay « Les Charmes Dessus » 2007 Médaille d’Or

Guide Hachette des vins 2010 :

Bourgogne Hautes Cdtes de Beaune Rouge vieilles vignes 2007 *

Vieilles vignes 2 45 ans, disons en pleine maturité. Elles ont donné un vin cerise sombre a reflet
violine, qui exhale des parfums de fruits noirs épicés et de violette. Souple et agréable, la
bouche est portée par les tanins nobles du raisin. Un vin d'appellation régionale au niveau
d'unvillage.

Maranges 2006 *

Depuis son hameau de Marcheseuil, Claude Nouveau a toujours été un fervent défenseur de
I"AOC. Il est intéressant gu'il soit distingué ici pour un simple village. Pas si simple d'ailleurs, si
I'on en croit le bouguet mélant une touche de vanille avec des nuances de pivoine et de
fruits rouges. Charnu par son fruité, il reste encore tonique pour un 2006 et sera a boire ou &
garder un peu. Cité le Ter Cru La Fussiere rouge 2007, décline des notes de cassis et de
tabac blond. Classique par sa structure, il doit patienter un peu.
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